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Mirten gas

Mirten gis dr en gammal svensk tradition, nigot som vi haller varmt
om hjartat. Varje ar héller vi pa traditionen. Vi tillverkar svartsoppa,
"kraskorv”, rodkil och steker giss. Vem kommer inte att tinka pa Skane
och Edward Persson? Marten gés infaller den 11 november och mértens-
afton dagen fore. Det dr pd martensafton som gisamiddagen skall inmun-

digas med svartsoppa, gis och dppelkaka...

Vi 6nskar fi bestillningen senast 2 vardagar innan for att garantera hela utbudet.
Minimumantal 1o portioner. Under helger dr minimumantalet 30 personer.

Moms och eventuell leveransavgift tillkommer.
Varmt vilkomna med era bestéllningar.

Onskar ni nigon annan buffé sa gar det sjilvklart utmirkt, for detta ir som
sagt forslag.

Gor som vi, hdll pa traditionen!

Meny

Svartsoppa med kris

>
Helstekt gis med griddsis, brysselkal och rodkal samt ragu pa dpple

och katrinplommon samt potatisduchesse med timjan

>
Skansk frasig dppelkaka med hemlagad vaniljsis
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Fakta

Det ar ofta mycket att tinka péd infor ett matarrangemang. Sa kan det
dtminstone kédnnas, eller hur? Vi dr vana att l6sa de problem som du
kanske upplever for forsta gingen. Och vi gor det girna.

PERSONAL

Behdéver ni personal sa hjilper vi girna till. Vi riknar med en serveringsper-
sonal pa 15 gister vid en sittande middag och en personal pa ca 25 gister vid
buffé eller cocktailparty. Ar arrangemanget stérre n 50 gister ser vi girna
till att det finns en hovmistare som koordinerar allt. Ar det ett arrange-
mang som kriver en kock s riknar vi oftast en kock pa ca 50 gister.

Vid sent arbete och/eller nir kommunala firdmedel saknas debiteras er-
sittning for taxiresa/resekostnader fran festplatsen till vart kok. Personalen
ar olycksfallsforsikrad. Sibb & Blomqvist Catering innehar kollektivavtal
och dr medlem i Visita.

Pris per person och timme (inkl sociala avgifter):

* Kock/kallskinka/serveringspersonal/garderobiir 385:-/timme*

* Hovmaistare/koordinator/bartender 425:-/timme*

» Stidhjilp 245:-/timme (vardagar kl 8—17)

*+ 40:-/timme efter kl 22.00 vardagar samt 16rdagar, sondagar och helgdagar hela dagen.
Vi brukar rikna med att personalen borjar arbeta 2—3 timmar fére arrange-

mangets start och dr klara 1 timme efter dess slut.

Minimumdebiteringen ér 4 timmar. Tiden riknas fran avging fran till dter-
komst till leveranskoket pd Tegelbruksvigen 5 i Higersten.

LEVERANS

Vi levererar till 6nskad plats mandag—fredag mot ersittning. Helger vid
overenskommelse. Leveransavgiften varierar beroende pé avstind och tid-
punkt. Dessa priser giller innerstaden och Héigersten. Leverans till 6vriga stads-
delar enligt offert inklusive tringselskatt. Vid leverans till hus utan hiss/med
sma hissar, vagnar som ej gar att rulla, vid ling vig till och frin bilen eller
om porslinet inte dr ihopplockat tillkommer eventuella kostnader.

* Vardagar 300:-, enkel vig (kl 8-17)
* Vid 6verenskommelse pa helger ca 1000:-, enkel vig (kl 8-17)

* Anvinder ni vir utrustning™ tillkommer en returtransport pi 250:-
(Retur vardagar dagen efter eller mindag efter helg kl 8—17)

* Lastbil vid storre arrangemang ca 1000:-, enkel vig (kl 8-17)

* Ex. Uppliggningsfat, virmeskap, vagnar och backar till maten.

Begir girna offert for att fa ritt pris till er leveransadress. Vill ni kan ni
himta och limna allting sjilva i virt cateringkok pd Tegelbruksvigen 5 i
Higersten. Ring 0709—92 20 20 vid himtning och limning. Returnera
nistkommande vardag.

PORSLIN OCH UTRUSTNING

Forutom mat och dryck kan vi sté till tjanst med porslin, dukar, bord, sto-
lar, belysning etc. Limna era uppgifter si tar vi fram en offert. Allt efter
era onskemil. Extra transportkostnad tillkommer vid bestillning av porslin,
tilt eller annan utrustning.

ENGANGSKIT ETC

Engéngkit: Tallrik, bestick, servett och glas 10:-/p. Vi levererar maten pa
engangsfat om ni sa 6nskar mot en kostnad per fat, 20—30:-.

Dekorkit till buffé inklusive virmeljus 10:-/p. Fin ”premium” engangsduk
pa rulle (1,25x25m). Vaniljfirgad. 1100:-.



SKADAT OCH FOREKOMMET GODS

Vid fakturering debiterar vi for allt skadat, kantstott eller borttappat gods.
Var dirfér noggrann med att kontrollera att allt gods foljer med tillbaka.

OFFERT

En offert frdn oss dr ett forslag ddr vi beskriver vad vi levererar och ger en
uppskattning av kostnaderna. Giltighetstiden ér 30 dagar. For storre evene-
mang sinder vi ut en orderbekriftelse som vi vill ha din underskrift pa for
att minimera risken f6r missforstind. Eller att ni godkdnner offerten via
epost.

BOKNINGSRUTINER

Minsta bestillning dr 10 personer per ritt om ingenting annat anges. Under
l6rdagar dr minimumantalet 30 personer. Vi dr glada om vi far er bestill-
ning s tidigt som mojligt, minst 5 vardagar innan bestillningsdag. Sjalv-
klart tar vi bestillningar senare men vi kan di inte garantera hela vart utbud.
Senast 2 vardagar/48 timmar innan leverans faststilles angivet antal. Dir-
efter maste vi tyvirr debitera angivet antal. Vid storre event giller separata
villkor via offert.

AVBOKNING

Du kan boka av din bestillning fram till 5 arbetsdagar fore leverans. Vid
senare avbokning debiteras 50 % av bokningssumman samt kostnader for
nedlagd tid och ravaror. Vid avbokning senare dn 2 vardagar/48 timmar
tore leverans utgir debitering pa 100 %.

BETALNING

Betalning sker kontant vid leverans eller pa faktura. Pa priset tillkommer
eventuella leverans- och personalkostnader samt ersittning for skadat eller
térekommet gods.

Betalningsvillkor: 1o dagar netto vid fakturering, vid storre arrangemang
debiteras 50% a conto. Privata kunder: betalning kontant eller faktura.
Drojsmalsrinta med 22 % efter forfallodatum.

Obligatorisk administrationsavgift 40:- (+25% moms).
Vi reserverar oss for eventuella pris- och sortimentsférindringar.

Observera att 12 % moms tillkommer pé samtliga angivna priser. Pa alkohol-

haltiga drycker tillkommer 25% moms. Folkigt AB ir godkind for F-skatt.

KONTAKT

Sabb & Blomqyist Catering
Folkligt AB, Tegelbruksvigen s, 126 32 Higersten

Telefon: 08—615 12 12 (kontorstid) eller 0709—92 20 20 (jour)
E-post: restaurangen @ sabb-blomqyvist.se
Hemsida: www.sabb-blomqvist.se

Nu nir du gitt igenom viért utbud s vill du f6rhoppningsvis ocksa ha kon-
takt med oss. Du kan gora forfragningar eller bestillningar via telefon eller
e-post. Vi ser fram emot att hjilpa dig och svara pa eventuella fragor.

OPPETTIDER

Mindag—fredag 07.00—16.00. Kvillar och 16rdagar vid forfragan. Séndagar
stangt.



Gourmetmiddag & awmakningsmeny

Gourmetmiddagar och avsmakningsmenyer ir till for er som har mat som
passion. Vi har gedigen erfarenhet av "géstspel” som vi jobbat pi eller sjilva
arrangerat.

Att namna namn med klang som vi jobbat med pa géstspel dr:
Christer Lingstrom — Edsbacka Krog

Gert Klotzke — Kocklandslagets chef samt kokschef pa Gripsholms
Viardshus & Hotell

Roland Person — Franska Matsalen
Arets kock — Finska kocklandslaget
Tommy Sibb — Gistpel pa Hisslo Werdshus samt Idre Fjill

Femrittersmiddag inklusive ett glas vin till varje ritt, personal, utrustning
och allt annat som behévs for att tillaga en avsmakningsmeny.

Minimum 8 personer och som max 25 personer. Ring s skriddarsyr vi en

meny till just er. 1495:-/p
D], musik & underballning

Vi har duktiga DJ:s som vi samarbetar med och som garanterat hittar
musik som far ert kalas pa fotter. Ga in pad www.underballning.nu eller
www.showbolaget.se for att fa en prisbild 6ver vad allt kostar.

Inga kostnader f6r mellanhinder, allt gir direkt till underhillningen.

Matlagningskurs & dryckesprovning

Under trevliga och lirorika former lagar ni er egen middag tillsammans
med oss, och till sist njuter vi av resultatet. Att laga mat tillsammans dr
larorikt bade i matlagningens och i samarbetets ddla konst.

Att laga mat dr ocksd en konst i att planera och skapa, vil si virdefulla
egenskaper for arbete och privatliv. S4,laga mat med era vinner eller arbets-
kamrater och ni fir en utmanande och god stund tillsammans.

Kontakta oss s skriddarsyr vi det uppligg ni 6nskar med passande lokal
tor ert sillskap, si det blir det absolut bista mojliga. Vi kommer girna med
offert. For det hir gillar vi!

8—25 deltagare 995-1495:-/p
Festlokal

Vi samarbetar med en rad olika festlokaler som ligger i olika prisklasser.
Var ute i god tid med att boka era lokaler. De idr oftast uppbokade langt i
torvig, dven om det finns méjlighet att hyra pa kort varsel ocksa. Hittar vi
inte den lokal ni s6ker, kom ihég att det gir bra att hyra tilt med bade golv
och dekor. Sl en signal si berittar vi mer.

Varmt valkomnal



www.sabb-blomqvist.se



